
Tagliere dell’orto   13 € 
(8 crostini: 2 con ratatuille estiva, 2 con zucchine e stracciatella,

2 con verza cipolla e noci, 2 con asparagi e parmigiano gratinato)

Carpaccio di salmone marinato in casa con 
misticanza e coulis di lampone   16 €

Hummus di ceci con asparagi, pomodori secchi, 
olive, cipolla e semi di sesamo   13 € 

(Mortadella, salame e culatello con selezione di due pecorini, 
fresco e stagionato, miele e due mostarde.

Questo tagliere viene accompagnato dalla “piada”)

Tagliere del contadino   15 €

(Carpaccio di salmone, tartare di tonno, polpo con ratatuille, 
gambero carabineros crostini di salsa tonnata e burro con acciughe marinate)

Tagliere di mare   18 € 

ANTIPASTI

Tagliatella di pasta fresca fatta in casa 
alla romagnola   15 €

Tortelloni di pasta fresca fatta in casa ripieno di ricotta e prezzemolo 
con gamberi carabineros e pomodorini    19 €

Passatelli di pasta fresca fatta in casa con asparagi, 
culatello e scalogno glassato   16 €

Maccheroncini di pasta fresca al torchio con zucchine e la sua crema, 
stracciatella e pomodori secchi   14 €

Tagliolino al nero con tartare di scampi la sua 
bisque e zucchine   16 € 

PRIMI

Filetto di manzo con asparagi e cremoso di patate   26 €

Tartare di tonno al coltello con agrumi e guacamole   26 €

Polpo con caponata e stracciatella   28 €   

Tartare di manzo al coltello con fonduta di Parmigiano 
uovo di quaglia pochè e fumo di quercia   18 € 

CONTORNI

SECONDI

I taglieri anche nella versione Gluten Free con l’aggiunta 
delle gallette al maisLa Pasta fresca è preparata dalle sfogline Patrizia e Lisa 

Coperto e Servizio  3 € 

Melanzane al forno    5 € 

Zucchine al forno   5 €

Patate al forno   5 €

Finocchi al forno   5 € 

Verdure miste al forno   7 €

Misticanza   5 € 

Cipolle al forno   5 € 

Carpaccio di manzo con rucola su crema di pecorino
con gel di frutti di bosco   16 €


